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Schul-Speiseplan

1.4.2024

Ostermontag

8.4.2024
Friihlings-Gemiisesuppe 3
dazu Brot A 511,514

dazu Becher-Dessert 28.34.7.10

Schweineschnitzel A 51130
mit Rahm-Blumenkohl] 2834
und Kartoffeln

Friihlings-Gemiisesuppe 3
dazu Brot A 511,514
dazu Becher-Dessert 28.34.7. 10

2.4.2024
Gabelspaghetti A 511,30
mit kleinen Fleischklofchen 30.20
und Tomatensof3e A 51112
dazu Frischobst 14

gegrillte Hahnchenstreifen

mit Krautersof3e A 511,28, 33,34, 35,591,
597,12

dazu Gemiise-Tortellini mit Ké-
sefiillung A 34

Gabelspaghetti A 51120

Spinat-KéisesoBe A, 511, 28, 33, 34, 35, 591,
597,12

dazu Frischobst 14

9.4.2024
Kréauterquark 28.34
mit Kartoffeln
dazu Frischobst 14

Tomaten-Wurstgulasch A 511.36.37.1,

2,12,16

mit Makkaroni A 51 30

Krauterquark 2834
und Kartoffeln
dazu Frischobst 14

3.4.2024
QGrieB3brei A 511.28,34
und Erdbeersof3e 1243

mit Zucker und Zimt

Bratwiirstchenpfanne 34.3.37
mit feinen Gemiisestreifen

und Kartoffelpiiree 28 34

GrieBbrei A 511. 28,34
und Erdbeersof3e 12 43

mit Zucker und Zimt

10.4.2024
Milchreis 283412
mit Zucker und Zimt
und Apfelmus 2

gegrillte Hihnchenbrust
auf Tortellini Formaggio A 34

mlt Kﬁsesoﬁe A, 511, 28, 33, 34, 35, 591, 597,

12
und geriebenen Kése 102
Milchreis 2834 12

mit Zucker und Zimt
und Apfelmus 2

CATERING
EVENT

4.4.2024
Rahmspinat A, 511,28, 34,12
mit Rijhrei %
und Kartoffeln

Fischnuggets A 511.31, 37

mit Krautersof3e A 511, 28, 33, 34, 35,591,

597, 12
und Kartoffelpiiree 28 34
dazu Rohkostsalat 2
Rahmspinat A 511. 28,3412
mit Riihrei 30

und Kartoffeln

11.4.2024
gekochte Eier 30
mit Senfsofie A 511.37.12
und Kartoffeln
dazu Mohrensalat
Backﬁsch A, 511, 30, 31, 34, 37

auf Kartoffelpiiree 2834

mlt Krﬁutersoﬁe A, 511, 28, 33, 34, 35, 591,

597, 12

gekochte Eier 2
mit Senfsof3e A 5113712
und Kartoffeln
dazu Mohrensalat

5.4.2024

Gulaschsuppe (mit Rindfleisch)
mit Kartoffelwiirfeln und feinem
Gemiise 3¢

dazu Becher-Dessert 28.34.7.10

gegrillte Hahnchenkeule
mit Rotkohl
und Kartoffeln
dazu Rohkostsalat 2

Spinatlasagne A 511.28.34

mit Tomaten-Gemiisesof3e 28 30,34
36,1, 12

dazu Rohkostsalat 2

12.4.2024

Tomatensuppe mit Reis 4511 12
dazu Becher-Dessert 28.34.7. 10

hausgemachte Frikadelle A 511,30
mit Bohnengemiise
und Kartoffeln

Tomatensuppe mit Reis A 512,12
dazu Becher-Dessert 28.34.7.10

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (511) Weizen und Weizenerzeugnisse, (514) Roggen und Roggenerzeugnisse, (28) Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse, (31) Fisch und -erzeugnisse, (33) Soja und -erzeugnisse, (34) Milch und
-erzeugnisse, (35) Schalenfriichte und -erzeugnisse, (591) Mandeln und Mandelerzeugnisse, (597) Pistazien und Pistazienerzeugnisse, (36) Sellerie und -erzeugnisse, (37) Senf und -erzeugnisse (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit
Antioxidationsmittel, (7) mit einer Zuckerart und SiiBungsmitteln, (10) enthélt eine Phenylalaninquelle, (12) mit Farbstoff, (14) gewachst, (16) mit Phosphat, (19) mit Milcheiweil3, (20) mit Eiklar, (21) unter Verwendung von Milch, (43) enthalt
keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe

Anderungen vorbehalten
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Schul-Speiseplan

15.4.2024

Linsensuppe 3¢

mit Wiirstchen A 51130, 33,34,36,37, 1, 16,

21
dazu Becher-Dessert 28.34.7.10

Konigsberger Klopse *

in KapernsoBe A 511. 28,33, 34,35, 501, 597,
37,39,2,12

dazu Frischobst 14

Gemiisefrikadelle A 511.36
auf Kartoffelpiiree 28 34
dazu Frischobst 4

22.4.2024
Mohreneintopf mit Hiihnerfleisch
dazu Dinkelbrot A 512 514
dazu Becher-Dessert 28.34.7.10

Allgéduer Késespitzle A 511 28.30,34,
12

mit Schoten
und Mohren

dazu Rohkostsalat 2

Allgauer Késespitzle A 511 28,30, 34,
12

mit Schoten
und Mohren

dazu Rohkostsalat 2

16.4.2024
Spinat-Gnocchis
mit gerdsteten Gemiise
dazu Rohkostsalat 2

Spirelli A-511
mit Bolognesesof3e A 511 36. 12
dazu Rohkostsalat 2

Spinat-Gnocchis
mit gerdsteten Gemiise
dazu Rohkostsalat 2

23.4.2024
Riihrei %
mit vegetarischen Bratkartoffeln
dazu Gurkensalat

Jagerschnitzel A 511.37. 1.2
auf Tomatensof3e A 51112
und Spirelli A 511

Riihrei %
mit vegetarischen Bratkartoffeln
dazu Gurkensalat

17.4.2024
Kartoffelpuffer A 51130
mit Apfelmus 2

Bratwurst 36.37.16
mit Kugelmoéhren
und Kartoffelpiiree 28 34

Kartoffelpuffer A 511 30
mit Apfelmus 2

24.4.2024
Griel3brei A 511,28, 34
mit Zucker und Zimt
und Erdbeersofe 12 43

Lasagne Bolognese A 511,30, 31,33, 34,
37

mit Méhrengemiise
dazu Rohkostsalat 2

GrieBbrei A 511, 28,34
mit Zucker und Zimt
und Erdbeersofie 12 43

CATERING
EVENT

18.4.2024

Kartoffel-Gemiiseauflauf mit K-
se 28, 30, 34, 36, 19, 21

dazu Rohkostsalat 2

gegrilltes Fischfilet A 511,31

mit Krautersof3e A 511,28, 33, 34, 35,591,
597,12

dazu Leipziger Allerlei
und Kartoffeln
dazu Rohkostsalat 2

Kartoffel-Gemiiseauflauf mit Ké&-
se 28, 30, 34, 36, 19, 21

dazu Rohkostsalat 2

25.4.2024

Grillgemiise 12

und milder Currysof3e A 511 33.34,35,
591, 597, 12

und Reis
dazu Rohkostsalat 2

Fischfilet "Bordelaise" A 5113

mlt Krﬁutersoﬁe A, 511, 28, 33, 34, 35, 591,
597,12

und Kartoffeln
dazu Brokkoli-Mo6hren-Gemiise

Grillgemiise 2

und milder Currysofe A 511 33,34, 35,
591, 597, 12

und Reis
dazu Obst

19.4.2024
Nudelsuppe mit Hiithnerfleisch »

511, 30, 33, 34, 35, 591, 597
dazu Brot A 511,514

dazu Becher-Dessert 28.34.7.10

Putengeschnetzeltes
mit Reis
und Brokkoli
dazu Rohkostsalat 2

Grillgemiisepfanne 2
mit Reis

und Krautersof3e A 511, 28, 33, 34, 35,591,
597,12

dazu Rohkostsalat 2

26.4.2024
Kartoffelsuppe 3637

mit Wﬁrstchen A, 511, 30, 33, 34, 36, 37, 1,
16,21

dazu Becher-Dessert 28.34.7.10

Pizzahackbraten 36 2921
mit Kartoffelpiiree 28.34
dazu Rohkostsalat 2

Schupfhudeln A 51130

mit Rahm-Champignons A 511,33,
34, 35, 591, 597, 12

dazu Rohkostsalat 2

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (511) Weizen und Weizenerzeugnisse, (512) Dinkel und Dinkelerzeugnisse, (514) Roggen und Roggenerzeugnisse, (28) Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse, (31) Fisch und -erzeugnisse, (33) Soja und
-erzeugnisse, (34) Milch und -erzeugnisse, (35) Schalenfriichte und -erzeugnisse, (591) Mandeln und Mandelerzeugnisse, (597) Pistazien und Pistazienerzeugnisse, (36) Sellerie und -erzeugnisse, (37) Senf und -erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid und

Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/1, als SO2 angegeben (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (7) mit einer Zuckerart und StiBungsmitteln, (10) enthélt eine Phenylalaninquelle, (12) mit Farbstoff,
(14) gewachst, (16) mit Phosphat, (19) mit Milcheiweif}, (21) unter Verwendung von Milch, (43) enthilt keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe

Anderungen vorbehalten
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29.4.2024
Reissuppe mit Rindfleisch 3¢
dazu Erdbeerquark 28 34

Hahnchennuggets A 511
mit Buttererbsengemiise 2
und Kartoffeln

Gemiise-Knusperbagel 4511 512,36
mit Tomatenrahmsof3e 28 30. 341,12
auf Bio-Couscous A 511
dazu Rohkostsalat 2

30.4.2024
Riihrei %

mit Kartoffelpiiree 28 34

und Krautersof3e A 511 28, 33,34, 35,591,

597, 12
dazu Gurkensalat
Spaghetti A 511,30
und Tomatensof3e A 51112
mit kleinen Fleischklofchen 3020

Riihrei 3
mit Kartoffelpiiree 2834

und Kriutersof3e A 511, 28, 33, 34, 35,591,
597,12

dazu Gurkensalat

TAA

1.5.2024

Feiertag

CATERING
EVENT

2.5.2024

Eierragout mit Gemiise A 511.30. 33,

34, 35, 591, 597, 12

und Kartoffeln
dazu Rohkostsalat 2

Fischnuggets A 511.31, 37

mit Krautersof3e A 511,28, 33, 34, 35,591,
597,12

und Kartoffelpiiree 28 34
dazu Rohkostsalat 2

Eierragout mit Gemiise A 511 30,33,
34, 35, 591, 597, 12

und Kartoffeln
dazu Rohkostsalat 2

3.5.2024

Griine Erbsensuppe mit Kartof-
felwiirfeln 36.1.2

mit Brotchen A 51

dazu Becher-Dessert 28.34.7.10

Nudeln A 511,20

mit Sauce "Carbonara" A 511.28.33,
34, 35,591,597, 1, 2, 12, 16

und geriebenen Kése 1021
dazu Rohkostsalat 2
Griine Erbsensuppe mit Kartof-
felwiirfeln 36.1.2
mit Brétchen A 511

dazu Becher-Dessert 28.34.7.10

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (511) Weizen und Weizenerzeugnisse, (512) Dinkel und Dinkelerzeugnisse, (28) Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse, (31) Fisch und -erzeugnisse, (33) Soja und -erzeugnisse, (34)

Miich und -erzeugnisse, (35) Schalenfriichte und -erzeugnisse, (591) Mandeln und Mandelerzeugnisse, (597) Pistazien und Pistazienerzeugnisse, (36) Sellerie und -erzeugnisse, (37) Senf und -erzeugnisse (1) mit

Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (7) mit einer Zuckerart und StiBungsmitteln, (10) enthélt eine Phenylalaninquelle, (12) mit Farbstoff, (16) mit Phosphat, (19) mit Milcheiweil, (20) mit Eiklar, (21) unter
Verwendung von Milch

Anderungen vorbehalten



Bestellzettel fiir Schulen

Bestellungen unter:

CATERING
EVE N T Schule:
Tel. 0345 47823390 ‘ April 2024
Fa_X: 0345 478233925 Name: Vorname:
im Auftrag von Saxonia-Catering GmbH & Co. KG, Saxonia-Catering Betriebsrestaurants GmbH, Saxonia-Catering Elbland . . Kundennr:
GmbH, SagxoniarCatermg Ost anbH, GFB Catering Zwickau Gmb:, GFB Catering GmbH, Parkgaststitte Le‘\pziz GmbH, Mail info@alles-lecker-essen.de Bei Anderungen hier angeben!
Famlo Gewerbeimmobilien GmbH, Grell GmbH, FamJo Holding GmbH, Saxonia Verwaltung GmbH, Besser Essen GmbH, (Adresse, Telefon, E-Mail)
Menii GmbH Groditz, Mein Menii Calbe GmbH, Liebenthal Catering GmbH, VFD Verpflegungs-Frisch-Dienst GmbH Web www.alles-lecker-essen.de
01.04.-05.04.24 MO Die Mi Do Fr 22.04.-26.04.24 MO Die Mi Do Fr
A A
B B
Veg. Veg.
08.04.-12.04.24 MO Die Mi Do Fr 29.04.-03.05.24 MO Die Mi Do Fr
A A
B B
Veg. Veg.
. . Fa. Alles Lecker Thomas Hellmich .
15.04.-19.04.24 MO Die Mi Do Fr Paracelsusctr. 23 06114 Halle Bestellungen unter:
A Tel. 0345 47823390
B Fax: 0345 478233925
Veg.
Internet : www.alles-lecker-essen.de

Abbestellungen sind tédglich bis 7:30 Uhr moglich



LorenzDirk
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