. . CATERING
Kantinen - Speiseplan EVENT

01.04.2024 bis 05.04.2024

Kantine A Kantine B Kantinen C

Ostermontag! Wir wiinschen all unseren Giésten ein erholsames und sonniges Osterfest!

Gabelspaghetti A.511.30 gegrillte Hihnchenstreifen Chili con Carne mit Kidneybohnen .511. 12
mit kleinen Fleischklofchen 3020 mit Friihlingsgemiise mit Gemiisereis
und Tomatensof3e A. 511 12 und Tortellini A.511.28.30.34,1.2 dazu Salat

dazu Frischobst 14

05.04.2024 04.04.2024 03.04.2024 02.04.2024 01.04.2024

Grielbrei A-511.28.34 Currywurst 1216 Kaninchenkeule #
und Erdbeersofie 1243 und Pommes Frites mit Rosenkohl-Md&hren-Gemiise 28.34
mit Zucker und Zimt dazu Salat dazu KloBe
Rahmspinat A.511.28 3412 paniertes Seelachsfilet 51131 Falscher Hase A.511.28.30,34.36
mit Riihrei 3 mit Kartoffelsalat 37.! mit Bohnengemiise
und Kartoffeln dazu Rohkostsalat 2 und Kartoffeln
Gulaschsuppe (mit Rindfleisch) mit gegrillte Hahnchenkeule Spinatlasagne A.5!1.28.34
Kartoffelwiirfeln und feinem Gemiise 3¢ mit Rotkohl mit Tomaten-GemiisesoRe 25 30.34,36,1, 12
dazu Becher-Dessert 2.34.7.10 und Kartoffeln dazu Rohkostsalat 2
dazu Rohkostsalat 2

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (511) Weizen und W eizenerzeugnisse, (28) Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse, (31) Fisch und -erzeugnisse, (34) Milch und -erzeugnisse, (36) Sellerie und
-erzeugnisse, (37) Senf und -erzeugnisse (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (7) mit einer Zuckerart und StBungsmitteln, (10) enthalt eine Phenylalaninquelle, (12) mit Farbstoff, (14) gewachst,
(16) mit Phosphat, (20) mit Eiklar, (43) enthalt keine deklarationspflichtigen Zusatzstoffe, (44) das Produkt enthalt keine Zusatzstoffe

Alle angebotenen Gerichte konnen Spuren der genannten Allergene enthalten! Anderungen vorbehalten!



Kantinen - Speiseplan
08.04.2024 bis 12.04.2024

Kantine A

Friihlings-Gemiisesuppe 36
dazu Brot A. 511,514

dazu Becher-Dessert 28.34.7.10

Krauterquark 8.3
mit Kartoffeln
dazu Frischobst 14

Milchreis 28 3412
mit Zucker und Zimt
und Apfelmus 2

10.04.2024 09.04.2024 08.04.2024

gekochte Eier 3
mit Senfsofle A.511.37.12
und Kartoffeln
dazu Mohrensalat

597, 1,2, 12
dazu Dinkelbrot A 512,514
dazu Becher-Dessert 28.34.7. 10

12.04.2024 11.04.2024

Spargelsuppe mit Kartoffelstiicken 4. 5!1.28.33.34,35, 591,

Kantine B

Schnitzel Pariser-Art A 511,30,34,36,37
mit Rahm-Blumenkoh] 28 34
und Kartoffeln

Tomaten-Wurstgulasch 4.511.36.37.1.2.12.16
mit Makkaroni A-5!1.30

gegrillte Hihnchenbrust
auf Tortellini Formaggio -3
mlt KésesoBe A, 511, 28, 33, 34, 35, 591, 597, 12

und geriebenen Kése %!

gebratenes Seelachsloinfilet A.511.31.37. 17
auf Kartoffelpiiree 2834
mlt Kréutersoﬁe A, 511,28, 33, 34, 35,591, 597, 12
dazu Gurkensalat

hausgemachte Frikadelle 4-5!1.30
mit Bohnengemiise
und Kartoffeln
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Kantinen C

Tortellini
mit Kﬁsesoﬁe A, 511,28, 33, 34, 35,591, 597, 12

dazu Rohkostsalat 2

Beef-Bowl-Teriyaki (koreanisches Rinderhack
mit Gemiise, Ei und Reis) A 511.30.33.38.1

dazu Salat

Gritzwurst
mit Sauerkraut 1.2
und Kartoffeln

Schweineschnitzel A-511.30.34.36,37
mit Spargelgemiise
und Sauce Hollandaise 28 30.34
und Kartoffeln

Ofenkartoffel mit Krauterquark und gegrillten
Hiahnchenstreifen 28 3¢

dazu Salat

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (511) Weizen und Weizenerzeugnisse, (512) Dinkel und Dinkelerzeugnisse, (514) Roggen und Roggenerzeugnisse, (28) Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse, (31)
Fisch und -erzeugnisse, (33) Soja und -erzeugnisse, (34) Milch und -erzeugnisse, (35) Schalenfriichte und -erzeugnisse, (591) Mandeln und Mandelerzeugnisse, (597) Pistazien und Pistazienerzeugnisse, (36)
Sellerie und -erzeugnisse, (37) Senf und -erzeugnisse, (38) Sesamsamen und -erzeugnisse (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (7) mit einer Zuckerart und SiiRungsmitteln, (10) enthélt eine

Phenylalaninquelle, (12) mit Farbstoff, (14) gewachst, (16) mit Phosphat, (17) mit Milchpulver, (19) mit Milcheiweif3, (21) unter Verwendung von Milch

Alle angebotenen Gerichte kdnnen Spuren der genannten Allergene enthalten!

Anderungen vorbehalten!



Kantinen - Speiseplan
15.04.2024 bis 19.04.2024

18.04.2024 17.04.2024 16.04.2024 15.04.2024

19.04.2024

Kantine A

Linsensuppe 3
mit Rotwurstwiirfeln (separat) 7. 1.2
dazu Becher-Dessert 28.34.7. 10

Gaeng Massaman (Thaildndische Gemiisesuppe)
28,30, 31, 33,34, 12

dazu Rohkostsalat 2

Kartoffelpuffer 4 51130
mit Apfelmus 2

Kartoffel-Gemiiseauflauf mit Kése 28 30.34.36,19,21
dazu Rohkostsalat 2

Nudelsuppe mit Hiihnerfleisch -511.30.33.34.35. 591, 597
dazu Brot A, 511,514

dazu Becher-Dessert 28.34.7. 10

Kantine B

Konigsberger Klopse 3
in KapernsoBe A, 511,28,33,34,35,591, 597,37, 39,2, 12

dazu Frischobst 14

Spirelli A-511
mit Bolognesesof3e 451,36 12
dazu Rohkostsalat 2

Bratwurst 36.37. 16
mit Kugelmdhren
und Kartoffelpiiree 2834

Phad Thai (gebratene Chinanudeln mit bunten
Gemiise, Erdniissen und Hahnchenstreifen) 32 3¢

dazu Rohkostsalat 2

Gyrosgeschnetzeltes 9-4-511.28.34.12
mit Tzatziki 2834
und Pommes Frites
dazu Rohkostsalat 2
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Kantinen C

Khao Pad Gai (Asia-Reis-Gemiisepfanne mit
Hiahnchenstreifen)

dazu Rohkostsalat 2

gebackener Leberkise 5 Pokelsalz
mit Bayrisch Kraut 3
und Kartoffeln

Matjesfilet 31.1.3
in Joghurt-Remouladensof3e 28.30.34.37. 2.4, 12
dazu Kartoffeln

Schweinebraten
mit Leipziger Allerlei
und Kartoffeln
dazu Rohkostsalat 2

Pad Kra Pao Moo (gebratenes Hackfleisch vom
Schwein mit Zwiebeln, Ei und Reis) 30.33

dazu Rohkostsalat 2

(93) unter Verwendung von Alkohol, (A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (511) Weizen und W eizenerzeugnisse, (514) Roggen und Roggenerzeugnisse, (28) Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse, (31)
Fisch und -erzeugnisse, (32) Erdnlisse und -erzeugnisse, (33) Soja und -erzeugnisse, (34) Milch und -erzeugnisse, (35) Schalenfriichte und -erzeugnisse, (591) Mandeln und Mandelerzeugnisse, (597) Pistazien
und Pistazienerzeugnisse, (36) Sellerie und -erzeugnisse, (37) Senf und -erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben (1) mit
Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (3) mit Geschmacksverstarker, (4) mit StiBungsmittel, (5) mit StiBungsmitteln, (7) mit einer Zuckerart und StRungsmitteln, (10) enthalt eine Phenylalaninquelle, (12)
mit Farbstoff, (14) gewachst, (16) mit Phosphat, (19) mit Milcheiweil3, (21) unter Verwendung von Milch, (Pokelsalz) mit Nitritptkelsal

Alle angebotenen Gerichte konnen Spuren der genannten Allergene enthalten!

Anderungen vorbehalten!



Kantinen - Speiseplan
22.04.2024 bis 26.04.2024

Kantine A

Mohreneintopf mit Hithnerfleisch
dazu Dinkelbrot A.512.514
dazu Becher-Dessert 28,347, 10

Riihrei 3
mit vegetarischen Bratkartoffeln
dazu Gurkensalat

Grief3brei A-511.28.34
mit Zucker und Zimt
und Erdbeersofie 124

Grillgemiise 12
mit Currysofye A.511.28.33.34, 35,591,597, 12
und gebratene Kartoffelgnocchis
dazu Rohkostsalat 2

Kartoffelsuppe 3637
mit Wiirstchen A 511.30.33,34,36,37,1,16,21

dazu Becher-Dessert 28 34,7, 10

26.04.2024 25.04.2024 24.04.2024 23.04.2024 22.04.2024

Kantine B

Allgduer Kasespatzle A 511.28.30,34, 12
mit Schoten
und Mdhren
dazu Rohkostsalat 2

Jagerschnitzel A-511.37.1.2
auf TomatensoBe A-511. 12
und Spirelli .51

Lasagne Bolognese A, 511, 30,31, 33, 34,37
mit Mohrengemiise
dazu Rohkostsalat 2

Fischfilet "Bordelaise" 451131

mlt Kréutersoﬁe A, 511,28, 33, 34,35, 591, 597, 12

und Kartoffeln
dazu Brokkoli-Mohren-Gemiise

Pizzahackbraten 36 19.21
mit Kartoffelpiiree 28.34
dazu Rohkostsalat 2
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Kantinen C

Kohlroulade 283437
mit Kohlsof3e
und Kartoffeln

Chicken Poke Bowl (Grofer Salat aus Gurke,
Mohren, roten Bohnen, Rettich und Avocado mit
Reis und Hahnchenstreifen) A.511.33.1

Pustapfanne 36.4
mit kleinen Fleischklofchen 3020
und Letscho
dazu Pommes Frites

Huhnerfrlkasse A, 511,512,514, 515, 516, 28, 34
mit Reis
dazu Obst

Schupfnudeln A-5!1.30
mit Rahm-Champignons A 511,33 34,35, 591,597, 12
dazu Rohkostsalat 2

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (511) Weizen und W eizenerzeugnisse, (512) Dinkel und Dinkelerzeugnisse, (514) Roggen und Roggenerzeugnisse, (515) Gerste und Gersteerzeugnisse, (516) Hafer
und Hafererzeugnisse, (28) Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse, (31) Fisch und -erzeugnisse, (33) Soja und -erzeugnisse, (34) Milch und -erzeugnisse, (35) Schalenfriichte und -erzeugnisse, (591) Mandeln und
Mandelerzeugnisse, (597) Pistazien und Pistazienerzeugnisse, (36) Sellerie und -erzeugnisse, (37) Senf und -erzeugnisse (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit Antioxidationsmittel, (4) mit Stungsmittel, (7) mit
einer Zuckerart und StBungsmitteln, (10) enthélt eine Phenylalaninquelle, (12) mit Farbstoff, (16) mit Phosphat, (19) mit Milcheiweil3, (20) mit Eiklar, (21) unter Verwendung von Milch, (43) enthalt keine

deklarationspflichtigen Zusatzstoffe

Alle angebotenen Gerichte kdnnen Spuren der genannten Allergene enthalten!

Anderungen vorbehalten!



. . CATERING
Kantinen - Speiseplan EVENT

29.04.2024 bis 03.05.2024

Kantine A Kantine B Kantinen C
p Reissuppe mit Rindfleisch 36 paniertes Schweineschnitzel A.511.30.20 Gemiise-Knusperbagel A.511.512.36
ﬁ_ dazu Erdbeerquark 2834 mit Rahm-Champignons A.511.33.34.35, 591,597, 12 mit Tomatenrahmsofe 28.30.34.1.12
é’_ und Pommes Frites auf Bio-Couscous 45!
¥ dazu Rohkostsalat 2
S Borschtsch (Rote Beete-Weillkohl-Suppe) Spaghetti A 511.30 gebackener Camembert A 511.28.30,34,36
b vegetarisch 23433 und Tomatensofe 451112 mit Preiselbeeren
3 dazu Schwarzbrot A 311314 mit kleinen FleischkléBchen 30.20 auf Tellerrdsti
a dazu Rohkostsalat 2
<
N
o .
N Feiertag
)
e
by
=)
< . . . . .
N Eierragout mit Gemiise 4. 5!1.30.33, 34,35, 591,597, 12 paniertes Seelachsfilet 451131 Schweinesteak A.5!1.30.34.36.37
‘:,; und Kartoffeln mit Kartoffelsalat 37.! mit Rahm-Champignons A-5!1.33.34.35.591.597. 12
z dazu Rohkostsalat 2 dazu Rohkostsalat 2 und Spatzle A-5!1.30
=)
S Erbsensuppe 3. 12 Nudeln 4.511.30 Tortellini
8_ mit Wiirstchen 4511 30.33.34.36,37. 1. 16,21 mit Sauce "Carbonara" 4. 511.28.33. 34,35, 591,597, 1.2, 12. 16 Tomatensofle und Zucchini (mit) A-5!1. 12
8 dazu Becher-Dessert 28.34.7. 10 und geriebenen Kése 192! dazu Rohkostsalat 2
3 dazu Rohkostsalat 2

(A) Glutenhaltiges Getreide und -erzeugnisse, (511) Weizen und W eizenerzeugnisse, (512) Dinkel und Dinkelerzeugnisse, (514) Roggen und Roggenerzeugnisse, (28) Laktose, (30) Eier und -erzeugnisse, (31)
Fisch und -erzeugnisse, (33) Soja und -erzeugnisse, (34) Milch und -erzeugnisse, (35) Schalenfriichte und -erzeugnisse, (591) Mandeln und Mandelerzeugnisse, (597) Pistazien und Pistazienerzeugnisse, (36)
Sellerie und -erzeugnisse, (37) Senf und -erzeugnisse, (39) Schwefeldioxid und Sulfide in einer Konzentration von mehr als 10mg/kg oder 10/mg/l, als SO2 angegeben (1) mit Konservierungsstoff, (2) mit

Antioxidationsmittel, (7) mit einer Zuckerart und Stungsmitteln, (10) enthélt eine Phenylalaninquelle, (12) mit Farbstoff, (16) mit Phosphat, (19) mit Milcheiweil3, (20) mit Eiklar, (21) unter Verwendung von Milch

Alle angebotenen Gerichte kénnen Spuren der genannten Allergene enthalten! Anderungen vorbehalten!
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